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Il Comitato Gas Alimentari

I comitato Gas Alimentari viene istituito in
Assogastecnici per la prima volta nel 2004 con
'obiettivo di declinare la normativa alimentare al
settore gas tecnici utilizzati nel settore alimentare.
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| gas alimentari

* | gas tecnici sono utilizzati nell’industria alimentare
in diverse applicazioni e processi tecnologici

| gas alimentari possono essere classificati come
additivi, ingredienti o coadiuvanti tecnologici, come
additivi/ingredienti i gas sono considerati alimenti

* In quanto alimenti i gas additivi alimentari devono
rispettare la legislazione alimentare europea al fine
di garantire la sicurezza alimentare.
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Legislazione di riferimento

* Reg EC 178/2002 che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione alimentare,
e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare

* Reg EC 852/2004 sull'igiene dei prodotti alimentari
* Reg EC 1333/2008 relativo agli additivi alimentari \
* Reg EU 231/2012 che stabilisce le specifiche degli additivi alimentari L/QA

* Reg EC 1935/2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari (+ DL 02/04/17 n.29 - sanzioni)

B ° Reg EC 2023/2006 sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e degli oggetti
destinati a venire a contatto con prodotti alimentari

§ * DPR 514-97 Recante la disciplina del procedimento di autorizzazione alla produzione,
commercializzazione e deposito di additivi alimentari




Regolamento EC 1333/2008

Additivi alimentari- Coadiuvanti tecnologici

Il regolamento EC 1333/2008 definisce i requisiti e |a lista degli additive alimentari

* Anidride Carbonica E290 ALLEGATO 1

e Argon E938

e Azoto E941 Categorie funzionali di additivi alimentari negli alimenti, negli additivi alimentari e negli enzimi alimentari

°E I io E939 20. I«gas d'imballaggio» sono gas differenti dall'aria introdotti in un contenitore prima, durante o dopo aver introdotto in
° Id roge no E949 tale contenitore un prodotto alimentare.

¢ OSSigenO E948 21. T«propellenti» sono gas differenti dall'aria che espellono un prodotto alimentare da un contenitore.

e Protossido di azoto E942

Il Regolamento EC 231/2012 stabilisce le specifiche degli additivi alimentari

| gas alimentari sono spesso coinvolti da standard di settore o richieste
specifiche da parte delle aziende alimentari




Alcune delle principali applicazioni dei gas alimentari

e Carbonatazione delle bevande
e Confezionamento MAP

e |nertizzazioni/Polmonazioni

e Pressurizzazione bottiglie PET
e |drogenazione

e Agente propellente

e Surgelazione Raffreddamenti
e Raffreddamento impasti
e Trasporti a temperatura controllata

e Raffreddamenti
e Trasporti a temperatura controllata

e Pulizie criogeniche




Che cosa significa la legislazione alimentare per le
aziende che producono gas alimentari?

Le aziende del comparto gas tecnici che producono gas alimentari devono:
» essere consapevoli che fabbricano e forniscono alimenti
 considerare gli aspetti della sicurezza all’alimentare della filiera produttiva/distributiva

e soddisfare tutti i requisiti richiesti alle aziende alimentari (standard ISBT per beverage)

GUIDELINES FOR SAFE AND CARBON DIOXIDE FOOD AND
HYGIENIC HANDLING OF DRY ICE BEVERAGES GRADE,
SOURCE QUALIFICATION,
QUALITY STANDARDS AND
VERIFICATION

GUIDE TO THE SUPPLY OF MINIMUM SPECIFICATIONS FOR
GASES FOR USE IN FOODS FOOD GAS APPLICATIONS

https://www.eiga.eu/publications/
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Position Paper Assogastecnici

Formazione in materia di igiene e di sicurezza alimentare
del personale addetto ai gas alimentari

ai sensi del Regolamento (CE) n. 85272004, della legislazione
nazionale, regionale e delle province autonome

Il presents Position Paper Assogastecnici definises un Protocollo Minimo di Formazions
(PMF) per il personale delle imprese autorizzate alla produzione, al confezionamento, al
deposito & alla commercializzazions dei gas alimentar ai sensi del Regolamento CE
8522004 e del DPR 514/1957. Eventuali integrazioni per le specifiche applicazioni che
prevedono il contatto diretto dei gas alimentari con 'operatore o con l'ambiente esterno,
devono essere valutate & gestite dallCparators del Settore Alimentare (OSA)

Tale Protocollo si rende di fatto necessaric dal momento che le peculiarita del comparto
dei gas alimentari non risultano altrimenti adeguatamente rappresentate nei corsi i
formazione concepiti con riferimento alle tradizionali produzioni alimentari

Al mancato riconoscimento delle tipicita settoriali, si aggiunge una forte disomogensita
delle disposizieni in vigore sul termitorio nazionale: in Italia ogni regione risulta autonoma
nel disc la i di addetti & i del seftore ali , in materia
digiene e HACCP. Le imprese di gas alimentari, che operano a livello nazicnale, si
trovano ad erogare attivita formative completamente diverse in funzione della regions o
provincia autonoma, a parita di attivita svolte.

Le fasi di produzicne, miscelazione, confezionamento, movimentazione, deposito,
trasporto e distribuzione di gas alimentari non prevedono in generale la manipolazione i
alimenti né il contatto con I'ambients esterno: | processi si svolgono generalmente in
circuito chiuso con contenitori in pressione positiva. La manipolazione degli imballaggi,
data la natura degli stessi, non consente l'eventuale contaminazione del gas alimentare.
Di conseguenza, le lavorazioni in oggetio presentano un rischio igienico sanitario
praticamente nulle e sono riconducibili ad “attivita a rischio basse”, che, ai sensi di alcune
normative regionali in vigore, non comportano attivita formative obbligatorie (Abruzzo,
Calabria, Emiia Romagna, Friui Venezia Giulia, Molise, Piemonte, Puglia, Sicilia,
Trentino Alto Adige-prov. Bolzano, Valle d'Acsta, Veneto) o per cui & prevista la facolta
delle imprese di organizzare la formazione con modalith & tempi commisurati alle
specifiche esigenze, in conformita a quanto previsto dal Regolamento (CE) n. 852/2004
(Basilicata, Lombardia, Marche, Sardegna, Trentino Alto Adige-prov. Trento) (Grafico 1).
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Formazione in materia di igiene e di sicurezza alimentare
del personale addetto ai gas alimentari

ai sensi del Regolamento (CE) n. 852/2004, della legislazione
nazionale, regionale e delle province autonome

Il presente Position Paper Assogastecnici definisce un Protocolio Minimo di Formazione
(PMF) per il personale delle imprese autorizzate alla produzione, al confezionamento, al
deposito e alla commercializzazione dei gas alimentari ai sensi del Regolamento (UE)
382/2021, del Regolamento (CE) 852/2004 e del DPR 514/1997. Eventuali integrazioni per
le specifiche applicazioni che prevedone il contatto diretto dei gas alimentari con l'operatore o con
l'ambiente esterno, devono essere valutate e gestite dallOperatore del Settore Alimentare (OSA),

Tale Protocollo si rende di fatto necessario dal momento che le peculiarita del comparto dei
gas alimentari non risultano altrimenti adeguatamente rappresentate nei corsi di formazione
concepiti con riferimento alle tradizionali produzioni alimentari.

Al mancato riconoscimento delle tipicita settoriali, si aggiunge una forte disomogeneita delle
disposizioni in vigore sul territorio nazionale: in lalia ogni regione risulta autonoma nel
disciplinare la formazione di addetti e responsabili del settore alimentare, in materia d'igiene
e HACCP. Le imprese di gas alimentari, che operano a livello nazionale, si trovano ad
erogare attivita formative completamente diverse in funzione della regione o provincia
autonoma, a parita di attivita svolte

Le fasi di produzione, miscelazione, confezionamento, movimentazione, deposito, trasporto
e distribuzione di gas alimentari non prevedono in generale la manipolazione di alimenti né
il contatto con 'ambiente estemno: | processi si svolgono generalmente in circuito chiuso
con contenitori in pressione positiva. La manipolazione degli imballaggi, data la natura degli
stessi, non consente l'eventuale contaminazione del gas alimentare. Di conseguenza, le
lavorazioni in oggetto presentano un rischio igienico sanitario praticamente nullo e sono
riconducibili ad “attivita a ischio basso®, che, ai sensi di alcune normative regionali in vigore,
non comportano attivita formative obbligatorie (Abruzzo, Calabria, Emilia Romagna, Friuli
Venezia Giulia, Molise, Piemonte, Puglia, Sicilia, Trentino Alto Adige-prov. Bolzano, Valle
d'Aosta, Veneto) o per cui & prevista la facolta delle imprese di organizzare la formazione
con modalita & tempi commisurati alle specifiche esigenze, in conformita a quanto previsto
dal Regolamento (CE) n. 852/2004 (Basilicata, Lombardia, Marche, Sardegna, Trentino Alto
Adige-prov. Trento) (Grafico 1).

'attivita documentale del Comitato Gas alimentari AGT

Sicurezza alimentare
HACCP -Formazione
MOCA

Buone pratiche di
fabbricazione GMP
Iter autorizzativo

https://assogastecnici.federchimica.it/Settore/GasTecnicieSpeciali/gas-alimentari



Supply chain dei gas alimentari
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SUPPLY CHAIN DEI GAS ALIMENTARI
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Registrazione dei locali Registrazione dei locali

Iter per richiesta e modifiche all’autorizzazione,
produzione, commercializzazione

e deposito di additivi

e . ai sensi del Regolamento CE 852/2004

Ai gas impiegati in ambito alimentare sono applicati i principi e le prescrizioni generali

contenuti nelle norme comunitarie in matena di sicurezza alimentare, tra cui rientra il
Regolamento (CE) 852/2004 “sull'igiene dei prodotti alimentari. e Y

| requisiti igienico-sanitari che devono possedere gli stabilimenti di produzione,
commercializzazione e deposito di additivi alimentari sono quelli previsti dall'Allegato I
al Regolamento 852/2004.

h

L'Accordo Stato-Regione del 29 aprile 2010, nel fomire inee guida interpretative del
Reg. 852/2004 (e in particolare dell'art. 6), afferma che:
"Le attivita di produzione, commercializzazione e deposito ai fini della
commercializzazione degli additivi alimentan e degli aromi sono soggette a
riconoscimento ai sensi del Regolamento CE 852/2004".

Per cid che conceme le modalita applicative del riconoscimento degli stabilimenti in
questione continuano a valere le disposizioni di cui al DPR 514/1997 (art. 1e 2).

A livello nazionale, il DPR 19/11/1997 n. 514 & il Regolamento recante la disciplina del

procedimento di autorizzazione alla produzione, commercializzazione e deposito di

additivi, tra cui i gas alimentari. La norma prevede che lautorizzazione venga rilasciata a

livello regionale.

Per richiedere I'autorizzazione alla produzione, commercializzazione e deposito @

per gli additivi alimentari & quindi necessario presentare istanza di
riconoscimento alla Regione attraverso il SUAP (Sportello Unico per le Attivita age
Produttive) di competenza del sito.

To 2 34565.242 - Fox. +39 02 34565 .458
ootiilederchimico.it

Responsible Care’ ‘
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Validazione del manuale GHP AGT ai sensi
el Reg CE 852/2004
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Position Paper Assogastecnici
Materiali e Oggetti a Contatto con Alimenti e o

Il Regolamento CE 19352004 sui materiali a contatto con gli alimenti ha fomito agli Stati MAAA - .
membr una regolamentazione comune sulle caratieristiche di sicurezza che deveono Y M OCA

possedere | materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto direttamente o indirettamente:
con i prodotti alimentari.

Il Regolamento CE 178/2002 equipara g additivi alimentari ad un alimento e, in questa
logica, i gas per uso alimentare devono nispondere alla stessa normativa applicabile agli
almenti e, di conseguenza, i recipieni per gas (bombole, serbatoi, minibulk) che
costituiscono il loro “imballaggic” devono adempiere alle disposizioni del Regolamento CE
1935/2004.

In Italia il Regolamento CE 1935/2004 si & inserito in un ambito nommiativo preesistente (DM
21 marzo 1973) dove i singoli materiali dimballaggio vengono autorizzati all'uso alimentare
con appesito decreto ministeriale. Successivi aggiomamenti hanno incluso gli acciai
inossidabili, Ialluminio e le sue leghe, la banda stagnata & cromata’ tra | materiali idoned al

contatto con gli alimenti, ma non hanno specificatamente previsto I'autorizzazione degli
acciai al carbonio comunemente usati per il trasporto e lo stoccaggio dei gas alimentari.
La disciplina sanzionatoria per la violazione del Regolamento CE 1935/2004 & indicata nel D.

Lgs. n. 29 del 10 febbraio 2017, il quale specifica inoltre gl adempimenti di registrazione da
assolvere entro il 30 luglio 2017 per g operatori economici dei matenali e degli oggetti
destinati a venire a contatto con gli alimenti & che operanc secondo le Buone Pratiche di

Fabbricazione (GMP) indicate dal Regolamento CE 2023/2006.
In questo contesto, le imprese del setiore dei gas tecnici sono da considerarsi operatori
EConomici: ge
= che utilizzano MOCA per la produzions di gas alimentari (Utilizzatori di MOCA),
= che realizzano, installano efo immettono sul mercato impianti di distribuzione degli stessi
gas (Produtter di MOCA).

' Decreto del 21 dicembre 2010, n. 258 per 'acdaic inossidabile, Decrato ministeriale del 18 febbraio
1884 per la banda stagnata, Decreto dell’1 giugno 1888 per la banda cromata, Decreto del 18 aprike
2007 per alluminio.




Materiali a contatto con i gas alimentari

Reg CE n°
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Packaging Technology and Science

PACKAGING TECHNOLOGY AND SCIENCE
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Migration Processes of Metal Elements from Carbon Steel Cylinders
to Food Gases
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INTRODUCTION

Recent European regulations (E.C. no. 1935/2004 and E.C. no. 2023/2006) impose controls of
possible effects related to migration processes af contaminants from pag) e
cylinders, 10 food gases, which can be defined as those gases that are utilized by food i beversge
industries for different applications, such as food preservation, ripering, spoilage prevention, freezi
chilling and carbanation. These regulations states that all materials and products in contact with food
should be manufactured in compliance with the general and specific rules on guidelines for develo
practices and standard operating procedures (hitp:/fow w hacepulliance. orglsub/
final2 pdf). However, no laboratory tests have been provided to accomplish these

requests in any stage of production, rocessing end distribution of food gases. A number of predictive
mathematical models'™ " nd analytical strategies' ' were proposed 1o evaluate and quantify
rants from different types of polymeric packiges 1o solid and liquid food, although much work
‘expected 1o be carried out fora cormect estimation of therisk for human health related to the potential

* Comespondence 10: Franco Tassi Department of Earth Sciences, University of Florence, Via G. La Pis, 4, 50121
Florence. I
Fmail franco s @unif it
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1935/2004 impone controlli sui possibili effetti legati ai processi di
migrazione dei contaminanti dagli imballaggi, affermando che tutti i materiali e i prodotti
a contatto con gli alimenti devono essere fabbricati nel rispetto delle norme generali e
specifiche relative alle buone pratiche di fabbricazione (Reg CE n° 2023/2006)

gas alimentari

AN
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Associazione nazionale imprese gos lecnici,
specicli ¢ medicinali

Comunicato Assogastecnici

in merito alla Dichiarazione di Conformita dei Materiali a
Contatta con Alimenti ai sensi del Reg. 1935/2004

e di F che le Imprese #aliane
produttrici di gas Tecnici, Speciali e Medicinali. Rappresenta quindi anche le Imprese
produttrici di gas additivi alimentari.

A fronte di richieste di chiarimento pervenute da vari Enti & Autorita di contrallo in merito alla

Dichiarazione di Conformita MOCA delle confezioni (bombole) per gas additivi alimentari,

Assogastecnici intende chiarire e sotiolineare quanto segue

+ Le bombale utiizzate per il confezionamento di gas additivi alimentari sono utiizzate
da circa un secolo in ambito alimentare senza che vi siano mai state conseguenze
negative per la salute umana. Tali bombole sono progefiate in accordo a specifiche
norme costruttive e di sicurezza da cui non & possibile derogare (nomativa ADRIRID
& direttive sui recipienti a pressione, PED, e sui recipienti a pressione trasportabil
TPED). L'Associazione Europea dei Gas Industriali EIGA ha chiarito questi aspetti alle
istituzioni europee con il proprio *Position Paper n. 22° del marzo 2008.

= Le bombole in acciaio al carbonio utiizzate per i gas alimentari sono state oggetto
dello Studio del CNR-IGC di Firenze "Test di migrazione in gas per uso alimentare di
contaminanti metallici da bombole in acciaio”, gennaio 2013.
Lo Studio del CNR, pubblicato anche a livello internazionale (Packaging Technology
and Science, 19 febbraio 2014), ha dimostrato Idoneta delle bombole al contatto con
i gas alimentari ai sensi del Regolamento CE 1935/2004. Lo studio ha interessato tutt
i principali tipi di bombole (¢ annesse valvole) presenti sul mercato & impiegate nel
seftore dei gas alimentari

= Lo Studio del CNR & stato sottoposto alfesame delllstituto Superiore di Sanita, & definito
dallo stesso Ministero della Salute "un ulile strumento per la verffica di migrazione delle
bombole in aceiaio in carbonio utiizzate per il confezionamento di gas alimentar” (come
da documento del Ministero della Salute D00S983-21/02/2020-DGISAN-MDS-P).

= In merito alla Dichiarazione di Conformita MOCA richiesta dal Regolamento (CE)
1935/2004, si cansideri che molte delle bombole destinate a conteners gas additiv
alimentare utlizzale ancora oggi dalle aziende associate sono state fabbricate
antecedentemente al 2004 e tali contenitori sono esonerati dallavere la Dichiarazione
di Conformita (art. 27 del Reg. 1935/2004).

Pertanto, in considerazione del fatio che i principal fabbricanti di bombole non rilasciana
Ia Dichiarazione di Conformita MOCA & in
Assogastecnici rifiene che lo Studio del CNR, per Tautorevleeza celaiiio che Io ha
prodatto e per il rigore del metodo di analisi uiizzato, costituisca un efiicace strumento
per dimostrare lidoneita alimentare delie bombole utiizzate, a tutela della sicurezza &
della salute umana.

ministerial

Milano, maggio 2021

MOCA si applicano per
stoccaggio dei gas e gli impianti di distribuzione
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Position Paper Assogastecnici
Materiali e Oggetti a Contatto con Alimenti
(MOCA)

Il Regolamento CE 1935/2004 sul materiali a contatto con gii alimenti ha fornito gl Stat
membri una regolamentazione comune sulle carafteristiche di sicurezza che deveno
possedere i materiali € gli oggeti destinati a venire a contatio dirstiaments o indiretiaments
con i prodotti alimentar.

Il Regolamento CE 178/2002 equipara gli additivi alimentari ad un alimento e, in questa
logica, | gas per uso alimentare devono rispondere alla Stessa nommativa applicabile agi
alimenti e, di conseguenza, i recipienti per gas (bombole, serbatoi, minibulk) che
costituiseono il loro “imballaggio” deveno adempiere alle disposizioni del Regolamento CE
1935/2004

In italia il Regolamento CE 1935/2004 si & inserito in un ambito normativo preesistente (DM
21 marzo 1973) dove i singoli materiali dimballaggio venivano autorizzati alfuso alimentare

pposito decrsto ministeriale. Successivi aggiomamenti hanno incluso gli acciai
inossidabil, Falluminio & le sue leghe, Ia banda stagnata e cromata’ tra i materiali idonei al
contatto con gli alimenti, ma non hanno previsto Fautorizzazione degli acciai al carbonio
comunemente usati per il trasporto & lo stoceaggio dei gas alimentari

La disciplina sanzionatoria per la violazione del Regolamento CE 193512004 & indicata nel D
Lgs. n. 29 del 10 febbraio 2017, il quale specifica inoltre gli adempimenti da assolvere entro i
30 luglio 2017 per gii operatori economici dei materiali & degli oggetti destinati a venire a
contatto con gii alimenti & che operano secondo le Buone Pratiche di Fabbricazione (GMP)
indicate dal Regolamento CE 2023/2008

In questo contesto, le imprese del settore dei gas tecnici sona da considerarsi operator
conomici:
che utilizzano MOCA per |a produzione di gas alimentari (Utiiizzatori di MOCA),
*  che realizzano, installano e/o immettono sul mercato impianti di distribuzione degli stessi
gas (Produtfori di MOCA).

" Decreto gel 21 dicsmbre 2010, n. 258 per [acsiaio mossidsbie, Desratn ministeriale el 18 febbraio
1984 per | banda stagnata, Decreto dell' giugno 1988 per la banda cromata, Decreto del 18 aprile
2007 per 'alluminio.
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Test di migrazione in CO, per uso alimentare di contaminanti
metallici da serbatoi in acciaio

Vista I'assenza di protocolli operativi ufficiali mirati alla misura di contaminanti metallici e
metalloidi in gas contenuti in serbatoi in acciaio;

viste le recenti normative europee (Regolamento CE n. 1935/2004), che impongono di cffettuare
controlli su eventuali effetti del processo di migrazione, dagli “imballaggi” al prodoto, di tali
elementi chimici:

Federchimica ¢ CNR-IGG di Firenze hanno stipulato una convenzione al fine di proporre un
protocollo di campionamento ed analisi idoneo alla valutazione del grado di contaminazione causata
dall’eventuale migrazione (rilascio) di contaminanti metallici dalla fase solida (acciai dei serbatoi ¢
annesse valvole di chiusura) a quella gassosa (gas alimentari ivi contenuti).

Lo studio ha riguardato una serie di serbatoi costiwiti da vari tipi di acciai utlizzati per lo
stoccaggio e distribuzione di CO; destinata ad uso alimentare. Le analisi chimiche sono state volte
alla determinazione delle concentrazioni di 25 clementi metallici ¢ metalloidi pos
attribuibili a processi di migrazione dai serbato ste:

Nel corso di tale studio & stato definito un protocollo di prelievo ed analisi idoneo allo svolgimento
del test. T dati ottenuti hanno mostrato come gli elementi rilevati nei campioni analizzati (Al, Cr, Fe,
Ni, Pb, Zn) abbiano concentrazioni estremamente contenute. Tali dati composizionali sono stati
confrontati con i limiti di legge per acque minerali (Direttiva CEE/CEEA/CE n. 83 del 3-11-1998 ;
D. Lgs. n. 31 del 2001; D.M. del 29-12-2003), considerando che la quantita massima di CO,
generalmente utilizzata per la gassificazione delle acque minerali & di 5 gl Tale
comparazione, da intendersi come termine di paragone non vincolante per stabilire la qualita del
prodotto dal momento che non esiste attualmente una normativa indicante i limiti di concentrazione

tutta la filiera compresi i contenitori di
presso gli utilizzatori finali
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La necessitd imposta dal Regolamento (CE) n. 19352004 di effettuare test di
migrazione su materiali a contatto con gli alimenti (MOCA) e I'assenza di protocolli

operativi ufficiali per eﬁenuarc tali prove sui gas alimenta
Studio, in modo da la Di

, sono alla base dello
ita ai sensi del

di Confe

Reg. 19352004, art. 16.
I test sono stati condotti su un impianto:

realizzato,

di tali contaminanti in gas alimentari, evider come i valori massimi di dei
derivanti da migrazione dagli acciai dei serbatoi siano vari ordini di

serbatoi costruiti con diversi tipi di acciai (e.g. CRYAL! SELCO 52 LT FALK). Tale mulmn
certificano implicitamente che, dal punto di vista dei possibili processi di rilascio di contaminanti,
gli acciai a carbonio hanno qualita comparabile con quella degli acciai INOX

rappresentativo degli standard utilizzati dalle imprese produttrici di gas alimentare
aderenti ad Assogastecnici operanti in accordo al Regolamento 2023/2006 /CE
sulle Buone Pratiche di Fabbncazmnc

costituito da i provvisti di secondo il Reg.
1935/2004 con tubazioni in acciaio inox AISI ;léL (in lista positiva secondo il
DM 17/3/1973 e s.m.i.).
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Formazione in materia di igiene e di sicurezza alimentare
del personale addetto ai gas alimentari

ai sensi del Regolamento (CE) n. 852/2004, della legislazione
nazionale, regionale e delle province autonome

Il presente Position Paper Assogastecnici definisce un Protocollo Minimo di Formazione
(PMF) per il personale delle imprese autorizzate alla produzione, al confezionamento, al
deposito e alla commercializzazione dei gas alimentar ai sensi del Regolamento CE
852/2004 e del DPR 514/1997. Eventuali integrazioni per le specifiche applicazioni che
prevedono il contatto diretfo dei gas alimentan con I'operatore ¢ con 'ambiente esterno,
devono essere valutate e gestite dall'Cperatore del Settore Alimentare (OS5A).

Tale Protocollo si rende di fatto necessario dal momento che le peculiarita del comparto
dei gas alimentari non nsultano altrimenti adeguatamente rappresentate nei corsi di
formazione concepiti con rifeimento alle tradizionali produzioni alimentari.

Al mancato riconoscimento delle tipicita settoriali, =i aggiunge una forte disomogeneita
delle disposizioni in vigore sul teritone nazienale: in ltalia ogni regione nsulta autonoma
nel disciplinare la formazione di addetti & responsabili del settore alimentare, in materia
digiene & HACCP. Le imprese di gas alimentari, che operano a livello nazionale, si
trovano ad erogare attivit formative completamente diverse in funzione della regione o
provincia autonoma, a parita di attivita svolte.

Le fasi di produzione, miscelazione, confezionamento, movimentazione, deposito,
trasporto e distribuzione di gas alimentari non prevedono in generale la manipolazione di
alimenti né il contatto con Fambiente esterno: | processi si svolgono generalmente in
circuite chiuso con contenitori in pressione positiva. La manipolazione degli imballaggi,
data la natura degli stessi, non consente I'eventuale contaminazione del gas alimentare.
Di conseguenza, le lavorazioni in oggetto presentano un nschio igienico sanitario
praticamente nullo e sono riconducibili ad “attivita a rischio basso”, che, ai sensi di alcune
normative regionali in vigore, non comportano attivita formative obbligatorie (Abruzzo,
Calabria, Emilia Romagna, Friuli Venezia Giulia, Molise, Piemonte, Puglia, Sicilia,
Trentino Alte Adige-prov. Bolzano, Valle d'Acsta, Veneto) o per cui & prevista la facolta
delle imprese di organizzare la formazione con modalita e tempi commisurat alle
specifiche esigenze, in conformitd a quanto previsto dal Regolamento (CE) n. 852/2004
(Basilicata, Lombardia, Marche, Sardegna, Trentine Alto Adige-prov. Trento) (Grafico 1).

ANIDRIDE
CARBONICA




In conclusione

* | gas additivi alimentari sono alimenti e le aziende che produce il gas additivo alimentare
sono aziende alimentari

 E necessario considerare I'impatto della normativa alimentare sull’intera supply chain
produttiva e distributiva dei gas alimentari

* In funzione della specificita dei gas alimentare il settore si e dotato di un supporto
documentale in merito alla sicurezza alimentare (Haccp, MOCA..) per l'intera supply-chain

* E stata data particolare attenzione alla questione MOCA in cui le imprese dei gas si sono
trovate coinvolte come utilizzatore e fornitore di materiali a contatto con i gas alimentari




Grazie per
'attenzione
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