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| Comitato Gas Alimentari

I comitato Gas Alimentari viene istituito in
Assogastecnici per la prima volta nel 2004 con
I'obiettivo di contestualizzare l'applicazione della
normativa alimentare al settore gas tecnici utilizzati
nel settore alimentare.
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| gas alimentari

* | gas tecnici sono utilizzati nell’industria alimentare in diverse applicazioni e processi
tecnologici

* | gas alimentari possono essere classificati come additivi, ingredienti o coadiuvanti
tecnologici, come additivi/ingredienti i gas sono considerati alimenti .

* In quanto alimenti i gas additivi alimentari devono rispettare la legislazione
alimentare europea al fine di garantire la sicurezza alimentare.
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Legislazione di riferimento

* Reg EC 178/2002 che stabilisce i principi e i requisiti generali della legislazione alimentare,
e fissa procedure nel campo della sicurezza alimentare

* Reg EC 852/2004 sull'igiene dei prodotti alimentari
* Reg EC 1333/2008 relativo agli additivi alimentari \
* Reg EC 231/2012 che stabilisce le specifiche degli additivi alimentari Lfa_&

* Reg EC 1935/2004 riguardante i materiali e gli oggetti destinati a venire a contatto con i
prodotti alimentari (+ DL 02/04/17 n.29 - sanzioni)

@ ° Reg 2023/2012 sulle buone pratiche di fabbricazione dei materiali e degli oggetti destinati
a venire a contatto con prodotti alimentari

§ * DPR 514-97 Recante la disciplina del procedimento di autorizzazione alla produzione,
commercializzazione e deposito di additivi alimentari




Regolamento EC 1333/2008

Additivi alimentari- Coadiuvanti tecnologici

Il regolamento EC 1333/2008 definisce i requisiti e la lista degli additive alimentari

e Anidride Carbonica E290 ALLECATO I

e Argon E938

e Azoto E941 Categorie funzionali di additivi alimentari negli alimenti, negli additivi alimentari e negli enzimi alimentari

° E I 10 E939 20. T«gas d'imballaggio» sono gas differenti dall'aria introdotti in un contenitore prima, durante o dopo aver introdotto in
° Id roge no E949 tale contenitore un prodotto alimentare.

¢ OSSigenO E948 21. T«propellenti» sono gas differenti dall’aria che espellono un prodotto alimentare da un contenitore.

e Protossido di azoto E942

Il Regolamento EC 231/2012 stabilisce le specifiche degli additivi alimentari

| gas alimentari sono spesso coinvolti da standard di settore o richieste
specifiche da parte delle aziende alimentari




e Surgelazione Raffreddamenti

e Raffreddamento impasti

* Trasporti a temperatura
controllata

SOLIDO CO2




Che cosa significa la legislazione alimentare per le
aziende che producono gas alimentari?

Le aziende del comparto gas tecnici che producono gas alimentari devono:
» essere consapevoli che fabbricano e forniscono alimenti
 considerare gli aspetti della sicurezza all’alimentare della filiera produttiva/distributiva

e soddisfare tutti i requisiti richiesti alle aziende alimentari (standard ISBT per beverage)

GUIDELINES FOR SAFE AND CARBON DIOXIDE FOOD AND
HYGIENIC HANDLING OF DRY ICE BEVERAGES GRADE,
SOURCE QUALIFICATION,

GUIDE TO THE SUPPLY OF MINIMUM SPECIFICATIONS FOR
GASES FOR USE IN FOODS FOOD GAS APPLICATIONS

[Dee oot QUALITY STANDARDS AND
VERIFICATION

https://www.eiga.eu/publications/
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Position Paper Assogastecnici

Formazione in materia di igiene e di sicurezza alimentare
del personale addetto ai gas alimentari

ai sensi del Regolamento (CE) n. 852/2004, della legislazione
nazionale, regionale e delle province autonome

Il presente Position Paper Assogastecnici definisce un Protocollo Minimo di Formazione
(PMF) per il personale delle imprese autorizzate alla produzione, al confezionamento, al
deposito e alla commercializzazione dei gas alimentari ai sensi del Regolamento CE
852/2004 e del DPR 514/1997. Eventuali integrazioni per le specifiche applicazicni che
prevedono il contatto diretto dei gas alimentari con I'operatore ¢ con Fambiente esterno,
devono essere valutate e gestite dall Operatore del Settore Alimentare (OSA)

Tale Protocollo si rends di fatto necessario dal momento che le peculiarit del comparto
dei gas alimentari non risultano altimenti adeguatamente rappresentate nei corsi di
formazione concepiti con riferimento alle tradizionali produzioni alimentari

Al maneato riconoscimento delle fipicita settoriali, si aggiungs una forte disomogeneita
delle dispesizioni in vigore sul territorio nazionale: in Italia ogni regione risulta autonoma
nel disciplinare la formazione di addetti e responsabili del settore alimentare, in materia
digiene & HA Le imprese di gas alimentar, che operanc & fivello nazionale, si
trovano ad erogare attivith formative completaments diverse in funzione della regions o
provincia autonoma, a parita i attivita svolte.

Le fasi di produzions, miscelazicne, confezionamento, movimentazione, deposito,
frasporto e distribuzione di gas alimentari non prevedono in generale la manipolazione di
alimenti né il contatto con lambients esterno: i processi si svolgono generalmente in
cireuite chiuso con contenitori in pressione positiva. La manipolazicne degli imballaggi,
date la natura degli stessi, non consente 'eventuale contaminazione del gas alimentare.
Di conseguenza, le lavorazioni in oggetto presentano un rischio igienico sanitario
praticamente nullo e sono riconducibili ad “attivita a rischio basso”, che, ai sensi di alcune
normative regionali in vigore, non comportano attivita formative obbligatorie (Abruzzo,
Calabria, Emilia Romagna, Friuli Venezia Giulia, Molise, Piemonte, Puglia, Sicilia,
Trentino Alto Adige-prov. Bolzano, Valle d’Aosta, Veneto) o per cui & prevista Ia facolta
delle imprese di organizzare la formazione con modalita & tempi commisurati alle
specifiche esigenze, in conformita a quanto previsto dal Regolamento (CE) n. 552/2004
(Basilicata, Lombardia, Marche, Sardegna, Trentino Alto Adige-prov. Trenlo) (Grafico 1).
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Formazione in materia di igiene e di sicurezza alimentare
del personale addetto ai gas alimentari

ai sensi del Regolamento (CE) n. 852/2004, della legislazione
nazionale, regionale e delle province autonome

Il presente Position Paper Assogastecnici definisce un Protocollo Minimo di Formazione
(PMF) per il personale delle imprese autorizzate alla produzione, al confezionamento, al
deposito e alla commercializzazione dei gas alimentari ai sensi del Regolamento (UE)
3B2/2021, del Regolamento (CE) 852/2004 & del DPR 514/1997. Eventuali integrazioni per
le specifiche applicazion che prevedono il contatto diretto di gas alimentari con l'operatore o con
Iambiente estemo, devono essere valutate e OSA)

Tale Protocollo si rende di fatto necessario dal momento che ke peculiarita del comparto dei
gas alimentari non risultano altrimenti adeguataments rappresentate nel corsi di formazione
concepii con riferimento alle tradizionali produzioni alimentari

Al mancato riconoscimento delle tipicita settoriali, si aggiunge una forte disomogeneita delle
disposizioni in vigore sul territorio nazionale: in ltalia ogni regione risulta autonoma nel
disciplinare la formazione di addetii e responsabili de! settore alimentare, in materia d'igiene
& HACCP. Le imprese di gas alimentari, che operano a livello nazionale, si trovano ad
erogare aftivits formative completamente diverse in funzione della regione o provincia
autonoma, a parita di attivita svolte.

Le fasi di produzione, miscelazione, confezionamento, movimentazione, deposito, trasporto
& distribuzione di gas alimentari non prevedona in generale la manipolazione di aliment! né
il contatto con I'ambiente estemo: i processi si svolgono generalmente in circuilo chiuso
con contenitori in pressione positiva. La manipolazione degli imballagg, data la natura degli
stessi, non consente I'eventuale contaminazione del gas alimentare. Di conseguenza, le
lavorazioni in oggetto presentano un rischio igienico sanitario praticamente nullo e sono
riconducibili ad "attivita a rischio bassa”, che, ai sensi di alcune normative regionaliin vigore,
non comportano attivita formative obbligatorie (Abruzzo, Calabria, Emilia Romagna, Friul
Venezia Giulia, Molise, Piemonte, Puglia, Sicilia, Trentino Alto Adige-prov. Bolzano, Valle
d'Aosta, Veneto) o per cul & prevista Ia facolta delle imprese di organizzare |a formazione
con modalita e tempi commisurati alle specifiche esigenze, in conformita a quanto previsto
dal Regolamento (CE) n. 852/2004 (Basilicata, Lombardia, Marche, Sardegna, Trentino Alto
Adige-prov. Trento) (Grafico 1).

'attivita documentale del Comitato Gas alimentari AGT

Sicurezza alimentare
HACCP -Formazione
MOCA

Buone pratiche di
fabbricazione GMP
Iter autorizzativo

https://assogastecnici.federchimica.it/Settore/GasTecnicieSpeciali/gas-alimentari
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Supply chain dei gas alimentari
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Impianti di produzione primaria
Gli impianti primari sono progettati e realizzati per produrre i gas con elevata purezza
per un'ampia gamma di utilizzi/applicazioni

La produzione dei gas con elevata purezza non qualifica automaticamente gli
impianti idonei per uso alimentare e quindi per produrre gas alimentari

Questi impianti operano in modo continuo in cui il gas si muove in sistemi chiusi e

pressurizzati per cui il rischio di contaminazione ambientale e sempre da considerarsi
trascurabile

PRIMARY PROCESS UNITS

m




Impianti di produzione primaria

Si applicano una serie di requisiti legali di sicurezza
alimentare

| siti di produzione devono essere “locali alimentari”
autorizzati

E presente un piano HACCP che prevede anche la
formazione del personale

E presente un sistema efficace di controllo e
tracciabilita dei lotti

Nei diversi processi produttivi il gas viene definito
alimentare (E number) alla fine del processo di
purificazione cioe nel serbatoio di stoccaggio finale al
rilascio del lotto




Impianti di produzione secondaria

Il confezionamento del gas alimentare (bombole, minibulk,..) deve avvenire
esclusivamente con prodotto di origine certificato per uso alimentare.

Deve essere presente una procedura di valutazione del rischio HACCP come parte del
sistema di qualita globale che deve essere documentato.

Non e necessario che gli impianti di confezionamento per le bombole gas alimentari

siano esclusivamente dedicati.
| contenitori per il confezionamento del gas alimentare sono dedicati

SECONDARY PROCESS UNITS




Distribuzione del gas

* Il trasporto del gas alimentare non richiede un mezzo dedicato per il prodotto alimentare

\

* E necessario garantire la tracciabilita dell'intera distribuzione del gas per avviare
procedure di ritiro efficaci

 Deve essere presente la procedura di valutazione del rischio HACCP come parte del
sistema di qualita globale documentato




Materiali a contatto con i gas alimentari

Reg CE n°

5

1935/2004 impone controlli sui possibili effetti legati ai processi di

migrazione dei contaminanti dagli imballaggi, affermando che tutti i materiali e i prodotti
a contatto con gli alimenti devono essere fabbricati nel rispetto delle norme generali e
specifiche relative alle buone pratiche di fabbricazione (Reg CE n° 2023/2006)

Per

Packaging Technology and Science
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Migration Processes of Metal Elements from Carbon Steel Cylinders
to Food Gases
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INTRODUCTION

Recent European regulations (E.C. o, 1935/2004 and E.C. no. 2023/2006) impose conrols of
o prcesses of contaminans fram packages including cusbon seel

mJu\Ine\fﬂr.hffe'vem.mplmu ons, such as food preservation, ripering, \]“the[we»emmn freezi
chilling and carbanation. These regulations states that all materials and products in contact with food
should be manufactured in compliance with the general and specific rules on guidelines for developing
practices and standard eperating procedures (hitp:/fow w hacepalliance orgisuly
iy/guifinal2 pdf). However, no lsboratory tets have been rovided 1o accomplish these
requests in any stage of production, processing and distribution of food gases. A number of predictive
mathematical models'™ " nd analytical strategies' ™1 wer prposed 1o evaluate and quantify
rants from different types of polymeric packiges 1o solid and liquid food, although mich work
expected to be carried out fora cormect estimation of therisk for human health related 1o the potential
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in merito alla Dichiarazione di Conformita dei Materiali a
Contatto con Alimenti ai sensi del Reg. 1935/2004

e di f che le Imprese ialians
produttrici di gas Tecnici, Speciali & Medicinali. Rappresenta quindi anche le Imprese
produttrici di gas additivi alimentari.

A fronte di richieste di chiarimento pervenute da vari Enti ¢ Autorita di controllo in merito alla

Dichiarazione di Conformita MOCA delle confezioni (bombole) per gas addifivi alimentari,

Assogastecnici intende chiarire e sotiolineare quants segue.

= Le bombole utilizzate per il confezionamento di gas additivi alimentari sono utilizzate
da circa un secolo in ambito alimentare senza che vi siano mai state conseguenze
negative per la salute umana. Tali bombole sono progefiate in accordo a specifiche
norme costruttive e di sicurezza da cui non & possibile derogare (normativa ADR/RID
e diretiive sui recipienti a pressione, PED, e sui recipient a pressione trasportabil
TPED). L'Associazione Europea dei Gas Industriali EIGA ha chiarito questi aspetti alle
istituzioni europee con il proprio “Position Paper n. 22" del marzo 2009.

Le bombole in acciaio al carbonio utilizzate per | gas alimentari sono state oggetto
dello Studio del CNR-IGC di Firenze "Test of migrazione in gas per uso alimentare di
contaminanti metallici cia bombole in acciaio”, gennaio 2013.

Lo Studio del CNR, pubblicato anche a livello internazionale (Packaging Technology
and Science, 19 febbraio 2014), ha dimostrato lidoneita delle bombole al contatto con
i gas alimentari ai sensi del Regolamento CE 1935/2004. Lo studio ha interessato tutt
i principali tipi di bombole (e annesse valvole) presenti sul mercato & impiegate nel
settore dei gas alimentari

Lo Studio del CNR & stato sattoposto alfesame defPlstituto Superiore di Sanita, e definito
dallo stesso Ministero della Salute "un utie strumento per la verfica di migrazions delle
bombole in acciaio in carbonio utlizzate per il confezicnamento di gas alimentar” (come
da documento del Ministero della Salute DDDSSE3-21/02/2020-DGISAN-MDS-P).

In merito alla Dichiarazione di Conformitd MOCA richiesta dal Regolamento (CE)
1935/2004, si consideri che malte delle bombole destinate a contenere gas additivo
alimentare utilizzate ancora ogai dalle aziende associate sono state fabbricate
antecedentemente al 2004 e tali contenitori sono esonerati dallavere |a Dichiarazione
di Conformita (art. 27 del Reg. 1935/2004).

Pertanto, in considerazione del fatto che i principali fabbricanti di bombole non rilasciano
la Dichiarazione di Conformita MOCA & in del ministeriak
Assogastecnici ritiene che lo Studio del CNR, per I'autorevolezza delllstituto che lo ha
prodotto & per il rigore del metodo di analisi uflizzalo, costituisca un efficace strumenta
per dimostrare fidoneita aimentare delle bombole uliizzate, a tutela della sicurezza &
della salute umana.

Miano, maggio 2021

MOCA si applicano per
stoccaggio dei gas e gli impianti di distribuzione
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Position Paper Assogastecnici
Materiali e Oggetti a Contatto con Alimenti
(MOCA)

Il Regolamento CE 1935/2004 sui materiall a contatto con gii allmenti ha fornito aglh Stati
membri una regolamentazione comune sulle carafteristiche di sicurezza che devono
possedere i materiali & gli aggetli destinati a venire a contatio dirsttaments o indirettamente
con | prodotti alimentar

Il Regolamento CE 178/2002 equipara gli additivi alimentari ad un alimento e, in questa
logica, | gas per uso alimentare devono rispondere alla stessa nomativa applicabile agl
alimenti e, di conseguenza, i recipienti per gas (bombole, serbatoi, minibulk) che
costituiscono il lora “imballaggic™ devono adempiere alle disposizioni del Regolamento CE
1935/2004.

In Italia il Regolamento CE 1935/2004 si & inserito in un ambito normativo pressistente (DM
21 marzo 1973) dove i singoli materiali dimballaggio venivano autorizzati alluso alimentare
con apposito decreto ministeriale. Successivi aggiomamenti hanno incluso gli acciai
inossidabil, Falluminio ¢ le Sus leghe, la banda Stagnata e cromata’ tra | materiali idonei al
contafto con gli alimenti, ma non hanno previsto lautorizzazione degli acciai al carbonio
comunemente usati per il rasporto & Io Stoccaggio dei gas alimentar:

La disciplina sanzionatoria per Ia violazione del Regalamento CE 1935/2004 & indicata nel D.
Lgs. n. 29 del 10 febbraio 2017, il quale specifica inoltre gli adempiments da assolvere entro i
30 luglio 2017 per gli operatori economici dei materiali & degli oggetti destinati a venire a
contafto con gli alimenti & che operanc secondo e Buone Pratiche di Fabbricazione (GMP)
indicate dal Regolamento CE 2023/2006.

In questo contesto, le imprese del setiore dei gas tecnici sono da considerarsi operatori

conomici:

= che utiizzano MOCA per la produzione di gas alimentari (Utilizzatori di MOCA),

*  che realizzano, installanc /o immetiono sul mercato impianti di distribuzione degii stessi
gas (Produtiori di MOCA).

" Decreto dl 21 dicembre 2010, n. 258 per Iacciio inossidabile, Decrato ministeriale del 18 febbraio
1924 per |z banda stagnata, Decrsto deil' giugne 1982 per ls bands cromata, Decreto del 18 sprile
2007 per I'slluminic.
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Test di migrazione in CO, per uso alimentare di contaminanti
metallici da serbatoi in acciaio

Vista I'assenza di protocolli operativi ufficiali mirati alla misura di contaminanti metallici e
metalloidi in gas contenuti in serbatoi in acciaio;

viste le recenti normative europee (Regolamento CE n. 1935/2004), che impongono di cffettuare
controlli su eventuali effetti del processo di migrazione, dagli “imballaggi” al prodoto, di tali
elementi chimici:

Federchimica ¢ CNR-IGG di Firenze hanno stipulato una convenzione al fine di proporre un
protocollo di campionamento ed analisi idoneo alla valutazione del grado di contaminazione causata
dall’eventuale migrazione (rilascio) di contaminanti metallici dalla fase solida (acciai dei serbatoi ¢
annesse valvole di chiusura) a quella gassosa (gas alimentari ivi contenuti).

Lo studio ha riguardato una serie di serbatoi costititi da vari tipi di acciai utilizzati per lo
stoccaggio e distribuzione di CO; destinata ad uso alimentare. Le analisi chimiche sono state volte
alla determinazione delle concentrazioni di 25 elementi metllici ¢ metallodi pos
attribuibili a processi di migrazione dai serbatoi ste

Nel corso di tale studio & stato definito un protacollo di prelievo ed analisi idonco allo svolgimento
del test. T dati ottenuti hanno mostrato come gli elementi rilevati nei campioni analizzati (Al, Cr, Fe,
Ni, Pb, Zn) abbiano concentrazioni estremamente contenute. Tali dati composizionali sono stati
confrontati con i limiti di legge per acque minerali (Direttiva CEE/CEEA/CE n. 83 del 3-11-1998 ;

D. Lgs. n. 31 del 2001; D.M. del 29-12-2003), considerando che la quantita massima di CO,
generalmente utilizzata per la gassificazione delle acque minerali & di circa 5 g/l. Tale
comparazione, da intendersi come termine di paragone non vincolante per stabilire la qualit del
prodotto dal momento che non esiste attualmente una normativa indicante i limiti di concentrazione

tutta la filiera compresi i contenitori di
presso gli utilizzatori finali
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La necessitd imposta dal Regolamento (CE) n. 193522004 di effettuare test di
migrazione su materiali a contatto con gli alimenti (MOCA) e P’assenza di protocolli
operativi ufficiali per effettuare tali prove sui gas alimentari, sono alla base dello
Studio, in modo da la Di di Conformita ai sensi del

Reg. 19352004, art. 16.

1 test sono stati condotti su un impianto:

- i realizzato,

di tali contaminanti in gas alimentari, evidenzia come i valori massimi di dei
derivanti da migrazione dagli acciai dei serbatoi siano vari ordini di
uddetti. Si rende inoltre evidente come i campioni di CO; contenuti
in serbatoi di acciaio INOX presentino quantita di contaminanti del tutto simili a quelle relative ai
serbatoi costruiti con diversi tipi di acciai (e.g. CRYALSIM, SELCO 52 LT FALK). Tale risultati
certificano implicitamente che, dal punto di vista dei possibili processi di rilascio di contaminanti,
gli acciai a carbonio hanno qualita comparabile con quella degli acciai INOX

grandezza inferiori ai

- rappresentativo degli standard utilizzati dalle imprese produttrici di gas alimentare
aderenti ad Assogastecnici operanti in accordo al Regolamento 2023/2006 /CE
sulle Buone Pratiche di Fabbricazione,

- costituito da i di 4 secondo il Reg.
193512004 con tubazion n acciaio inox AISI 316L (in lisa positiva secondo il
DM 17/3/1973 e s.m.i.).
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Linee guida per I'applicazione del Regolamento (CE) 20232008 alle filiere
di produzione dei materiali e oggetti destinati 2 venire in contatio con gli alimenti

B16. IMPIANTI DI DISTRIBUZIONE DI GAS ADDITIVI
ALIMENTARI

B16.1. Caratterizzazione del settore

B16.1.1. Campo di applicazione della linea guida

La presente linea gunda 51 applica a tutte le aziende che realizzano impianti di distnbuzione di
zas additrn ahmentan Con impianto di disinburione =1 infende un insieme di componenti
interconnessi tra loro in mode da realizzare un sistema unico e funzionale con lo scopo i fomire
al punto di uhhizzo 1l gas additivo ahmentare.

L'azmenda predutince pue avvalern dell’operate di un mstallatore per le operaziom di
assemblaggio dell’impianto presso il site di uhilizzo. In tal caso & necessario distinguere la figura
del fabbricants, ovvero 'azienda responsabile della commerciahzrazione dell mmpianto, da
quella dell'installarore che esegue 1 lavero di assemblaggio del van componenti dell impianto
presso 1] aito dell*uhlizzatore. Nei casi in em I'azienda produtinee effettn anche I'installamone,
la figura del fabbricante & quella dell mstallatore coincidona.

In ogm caso. le operazion di assemblaggio dell mpianto avvengono generalmente presso il
sito dell'whlizzatore e non presso il sito del fabbneante.

Gh mmpiant oggetto del presente documents vengono utilizzat nel settore dell’industria
alimentare (Food and Beverage) per 'immego del zas addrina almmentan principalmente nelle
seguent applicaziom:

- conferionamento in atmosfera protetiva,

- swrgelamnone e raffreddamento,

- gasatura bevande (carbopatazione),

— processi di inerhzzanone.

1 principali gas ufilizzati sene:

- azoto,

- argon,

- ossigeno,

- diessido di carbomo (amdnde carbonica)

& loro miscela.

I gas possono essere ublizzat in forma gassosa, lgwda o solida in finmone del processo

dell*ublizzatore

B16.1.2. Legislazione che disciplina il settore

Disposizioni comunitarie
— Eegolamento (CE) 19332004 rguardante i matenali e ghi ogpett destinati a venire a
contatto con 1 prodoth alumentan e che abroga le Dwettive 80V390/CEE e 8%/109/CEE.




In conclusione

| gas additivi alimentari sono alimenti e le aziende che produce il gas additivo alimentare
sono aziende alimentari

E necessario considerare I'impatto della normativa alimentare sull’intera supply chain
produttiva e distributiva dei gas alimentari

In funzione della specificita dei gas alimentare il settore si e dotato di un supporto
documentale in merito alla sicurezza alimentare (Haccp, MOCA..) per l'intera supply-chain

E stata data particolare attenzione alla questione MOCA in cui le imprese dei gas si sono
trovate coinvolte come utilizzatore e fornitore di materiali a contatto con i gas alimentari







